
Programma della Giornata  
 

ORE 12:30 
 

ACCOGLIMENTO DI BENVENUTO 

A TAVOLA CON DELIZIE E FRIVOLEZZE 

DELLO CHEF.  

 

 

Sottofondo Musicale Natalizio  
 

 

ARRIVO DI BABBO NATALE ORE 15.30  
 

 

 

 

 

 

 

Termine della giornata ore 17.00 circa. 
 

 

COSTO DEL PRANZO: 
 

ADULTI    €50,00 
 

BAMBINI  

Da due a quattro anni  €  10,00 
Da cinque a nove anni €  20,00 

 

 

 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA 

 
 

PER INFO:  
 

   049 – 9620605 – 049 - 557887 

 

 

Pranzo di Natale 2024 
 

 

 

 

 
 

ANTIPASTI 

Cotechino alla Veneta   
Salame Fresco alla Griglia  

Polentina di Maranello Fritta  
Champignon alle Erbette  

Formaggio di Malga Stagionato  
 

PRIMI PIATTI 

Risotto al Radicchio di Treviso e Amarone  
 

Strigoli Romagnoli ai Porcini e Tartufo dei Colli 
 

SECONDI PIATTI 

Cosciotto di Vitellone in Camicia di Pane Salato 
allo Speck Tirolese, Castagne e Radicchio  

 

Patate Aromatizzate al forno  
 

 

Rollè di Cappone con Demi Glacé agli Agrumi  
 

Scrigno di Carciofo al Forno  
 

 

DESSERT  

Sorbetto al Limone  
Cantucci, Zaeti e Vin Santo  

Panettone e Pandoro Artigianale  
Spumante dei Colli Doc 

Caffe e correzioni  
 

Bibite e vini della casa  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Programma San Silvestro 

2024 -2025 
 

 

CENONE E MUSICA 

CON DJ DAVID  
 

 

ORE 20.00 
 

ACCOGLIMENTO DI BENVENUTO AL 

TAVOLO CON DELIZIE DELLO CHEF  

 

ORE 20:30 
 

INZIO DELLA SERATA CON MUSICA 

D’INTRATTENIMENTO DURANTE LA CENA 

 

ORE 24.00 
 

BRINDISI DI CAPODANNO 2025 E INIZIO 

SERATA DANZANTE  

 

ORE 01:30 

GRANDISSIMA LOTTERIA CON 

 FAVOLOSI PREMI  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Menu Cenone di San 

Silvestro  
 
 

ANTIPASTI 

Crostino di Angus all’Olio evo e Lime 
Gelosie alle Verdurine e Formaggi Dolci 

Insalatina ai Pinoli, Uva e Arancia  
Bresaola della Valtellina alla Provola e Sedano 

 
 

PRIMI PIATTI 

Risotto alla Zucca e Porcini  
 

Ravioloni di Pasta Fresca Casereccia alle Noci, 
Crema di Dobbiaco e Semi di Papavero  

 

SECONDI PIATTI 

Tagliata di Fassona alla Brace  
 

Tacchinella alle Erbette e Porcini  
 

Contorni misti  
 

DESSERT  

Sorbetto al Limone 
 

Panettone e Pandoro Artigianale  
Spumante dei Colli Doc 

Caffe e correzioni  
Bibite e vini della casa  

 
 

Adulti €75,00 – Baby €30,00 fino 8 anni 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

POSTI LIMITATI NELLA SALA MUSICA  

 

SOLO SU PRENOTAZIONE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

…  

 

 

 

 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA 
 

PER INFO:  
 

049 – 9620605 – 049 - 557887 

 

Via Sant’Andrea 10 Curtarolo Pd 

www.ristorantefalcodoro.it  

 

 

http://www.ristorantefalcodoro.it/

